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日
暮
里
駅
東
口
か
ら
徒
歩
２
分
。
手
打
ち
そ
ば

「
と
お
山
」
は
、
日
暮
里
繊
維
街
で
生
ま
れ
育
っ

た
オ
ー
ナ
ー
が
都
内
で
も
有
名
な
手
打
ち
そ
ば
の

店
で
修
行
を
積
み
、
地
元
の
人
に
お
い
し
い
お
そ

ば
を
提
供
し
た
い
と
い
う
思
い
か
ら
15
年
前
に
開

い
た
お
店
。
地
下
に
あ
る
店
内
は
外
か
ら
は
見
え

ず
、
ま
さ
に
隠
れ
家
。
地
下
へ
と
続
く
階
段
を
降

り
る
と
、
木
の
温
も
り
を
感
じ
る
落
ち
着
い
た
雰

囲
気
の
店
内
が
現
れ
ま
す
。
14
席
の
テ
ー
ブ
ル
席

と
小
あ
が
り
の
個
室
と
い
う
こ
じ
ん
ま
り
と
し
た

空
間
に
は
ジ
ャ
ズ
が
流
れ
、
一
般
的
な
お
そ
ば
屋

さ
ん
と
は
違
っ
た
趣
が
あ
り
ま
す
。

　
「
と
お
山
」
の
手
打
ち
そ
ば
は
、
北
海
道
音
威

子
府
（
お
と
い
ね
っ
ぷ
）
の
色
・
味
・
香
り
と
三

拍
子
揃
っ
た
そ
ば
粉
で
打
っ
た
二
八
そ
ば
。
つ
ゆ

は
、
鹿
児
島
枕
崎
山
川
産
の
本
鰹
節
厚
削
り
に
宗

田
節
、
鯖
節
、
昆
布
、
ど
ん
こ
で
長
時
間
か
け
て

丁
寧
に
と
っ
た
出
汁
を
使
用
。

　

早
速
い
た
だ
い
た
の
は
、「
細
打
ち
せ
い
ろ
も

り
」「
太
打
ち
の
田
舎
も
り
」「
季
節
の
変
わ
り
そ

ば
」
の
「
三
色
も
り
」（
１
３
０
０
円
）。
の
ど
ご
し

が
良
く
、
つ
る
っ
と
す
す
る
と
香
り
が
鼻
に
抜
け

て
い
く
「
せ
い
ろ
も
り
」、
殻
ご
と
挽
い
た
そ
ば
粉

で
太
め
に

打
た
れ
た

「
田
舎
も

り
」
は
コ

シ
が
あ
り
、

か
む
ほ
ど

に
味
わ
い

が
深
ま
り

ま
す
。
季

節
ご
と
に

楽
し
め
る

「
季
節
の

変
わ
り
そ
ば
」
は
、
５
〜
６
月
の
新
茶
の
季
節
は

抹
茶
を
練
り
込
ん
だ
も
の
。
濃
い
深
緑
色
の
そ
ば

は
抹
茶
の
味
と
香
り
が
広
が
り
、
初
夏
ら
し
さ
を

感
じ
ま
す
。
そ
れ
ぞ
れ
特
長
あ
る
「
三
色
も
り
」

は
い
ず
れ
も
香
り
豊
か
で
コ
ク
と
旨
み
た
っ
ぷ
り

の
つ
ゆ
と
の
相
性
も
抜
群
で
す
。
ち
な
み
に
変
わ

り
そ
ば
は
６
月
下
旬
か
ら
檸
檬
（
レ
モ
ン
）
に
。

練
り
込
ま
れ
た
擦
っ
た
皮
の
さ
わ
や
か
な
風
味
が

毎
年
好
評
だ
そ
う
で
す
。

　

ラ
ン
チ
時
は
、
サ
ラ
リ
ー
マ
ン
に
加
え
、
繊
維

街
を
訪
れ
る
女
性
の
お
客
様
も
多
い
こ
と
か
ら
、

少
し
ず
つ
い
ろ
い
ろ
食
べ
ら
れ
る
ラ
ン
チ
メ

ニ
ュ
ー
が
人
気
。
も
り
そ
ば
又
は
か
け
そ
ば
と
小

ど
ん
ぶ
り
の
セ
ッ
ト
（
１
１
０
０
円
〜
）
5
種
類

と
、「
野
菜
の
天
ぷ
ら
御
膳
」（
１
４
５
０
円
）、「
刺

身
御
膳
」（
１
６
５
０
円
）
か
ら
選
べ
ま
す
。
取

材
当
日
に
い
た
だ
い
た
の
は
、
そ
ば
・
刺
身
3
点

盛
り
・
ご
飯
・
小
鉢
・
お
し
ん
こ
付
き
の
「
刺
身

御
膳
」。
脂
の
乗
っ
た
シ
マ
ア
ジ
と
甘
み
た
っ
ぷ

り
の
ホ
タ
テ
、
や
わ
ら
か
な
ヤ
ナ
ギ
ダ
コ
。
毎
日

築
地
か
ら
届
く
旬
の
刺
身
が
食
べ
ら
れ
ま
す
。

　

そ
ば
以
外
の
一
品
料
理
と
お
酒
が
充
実
し
て
い

る
の
も
「
と
お
山
」
の
魅
力
。「
夜
は
お
酒
を
1
、

2
杯
飲
ん
で
、
お
料
理
を
1
、
2
品
召
し
上
が
っ

て
い
た
だ
い
て
、
お
そ
ば
で
締
め
て
い
た
だ
く
と

い
う
の
が
お
す
す
め
で
す
ね
」
と
店
長
の
北
畠
さ

ん
。
お
品
書
き
に
は
、
毎
日
変
わ
る
本
日
の
お
す

す
め
や
築
地
か
ら
届
く
旬
の
魚
の
刺
身
、
魚
や
野

菜
の
天
ぷ
ら
、
焼
き
物
、
珍
味
が
並
び
ま
す
。
メ

ニ
ュ
ー
の
な
か
で
も
一
番
の
お
す
す
め
が
「
だ
し

ま
き
玉
子
焼
き
」（
８
７
０
円
）。
試
行
錯
誤
の
末

に
た
ど
り
着
い
た
「
日
本
一
の
こ
だ
わ
り
玉
子
」

で
作
ら
れ
た
玉
子
焼
き
は
、
口
に
含
む
と
じ
ゅ

わ
っ
と
溢
れ
る
出
汁
の
旨
み
と
玉
子
の
濃
厚
な
味

わ
い
が
た
ま
り
ま
せ
ん
。
そ
し
て
、
お
酒
は
日
本

酒
と
焼
酎
が
中
心
で
、
特
に
店
長
自
ら
仕
入
れ
を

行
う
日
本
酒
は
、
な
か
な
か
手
に
入
ら
な
い
レ
ア

な
銘
柄
も
。「
最
後
の
締
め
に
そ
ば
を
味
わ
っ
て

い
た
だ
き
た
い
の
で
、
料
理
は
あ
っ
さ
り
薄
味
に

し
、
お
酒
も
淡
麗
辛
口
を
中
心
に
揃
え
る
な
ど
、

お
そ
ば
に
行
き
つ
く
た
め
の
バ
ラ
ン
ス
を
考
え
て

い
ま
す
」
と
北
畠
さ
ん
。

　

平
日
の
夜
は
接
待
で
コ
ー
ス
料
理
を
召
し
上
が

る
方
、
土
曜
日
は
昼
か
ら
お
酒
を
楽
し
む
方
な
ど

使
い
方
は
い
ろ
い
ろ
。ま
た
、日
暮
里
ス
テ
ー
シ
ョ

ン
ガ
ー
デ
ン
タ
ワ
ー
１
階
に
は
新
店
「
遠
山
」
も

あ
る
の
で
、
気
分
や
シ
ー
ン
で
使
い
分
け
る
の
も

良
い
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　

こ
れ
か
ら
冷
た
い
そ
ば
が
お
い
し
い
時
季
。
た

ま
に
は
お
酒
を
飲
ん
で
、
そ
ば
で
締
め
る
と
い
う

江
戸
っ
子
ら
し
い
楽
し
み
方
も
い
い
で
す
ね
。

手打ちそば
とお山

クーポンチケット

あ　

じ　

な　

あ　

じ

［
第
2
1
5
回
］

ランチメニューの「刺身御膳」（1,650円）。もりそば又はかけそば・刺身
3点盛り・ご飯・小鉢・おしんこ付き。

「三色もり」（1,300円）。上「季節の変わりそば 抹茶」、左「太打ち田舎もり」、右「細打ちせいろもり」。

こだわりの玉子で作る自慢の「だしまき玉子焼き」（870円）キリトリ

料
理
と
お
酒
へのこ
だ
わ
り
は
、

最
後
の
お
そ
ば
を
味
わ
って
いた
だ
く
た
め

一
品
料
理
と
お
酒
も
美
味
し
い

日
暮
里
駅
近
く
の
こ
だ
わ
り
手
打
ち
そ
ば
屋

店長の北畠 義幸（きたばたけ よしゆき）さん（右）、
大野 駿平（おおの しゅんぺい）さん

17時以降
グラス生ビール

1杯サービス
6月30日（木）まで有効／お一人様1回限り

JR・京成日暮里駅

落
ち
着
いた
雰
囲
気
の
な
か
、

季
節
感
も
楽
し
め
る
手
打
ち
の
二
八
そ
ば

荒川区東日暮里6-60-10 日暮里中央ビルB1階　tel. 03-3806-1881
営業時間　平　日 昼　11:00〜（L.O. 14:20）
 夜　17:00〜（L.O. 21:40）
　　　　　土曜日 昼　11:30〜（L.O. 14:40）
 夜　17:00〜（L.O. 20:40）
定休日　日曜日･祝日（不定期で月曜日または土曜日）
ホームページ　www.toyama-soba.com
※夜はご予約をおすすめします。

日暮里・
舎人ライナー

ステーション
ガーデンタワー

ホテル
ラングウッド

羽二重団子
日暮里駅前店
羽二重団子
日暮里駅前店

手打ちそば
とお山

東口


